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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

2 yumurta (aklari sarilar ayrilir)

1 paket margarin veya tereyagi (yumusamis)

3,5 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri

1/2 paket kabartma tozu

1 ¢ay bardagdi hindistan cevizi (kurabiyenin tzerine)

Hamur yogurcagimiz kaba yumusamis margarini, pudra sekerini, yumurta sarilarini ekleyip krem haline gelene
dek yoguralim. Unu, kabartma tozunu, hindistan cevizini ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamurdan ceviz
iriliginde parcalar koparip yuvarlak sekiller verelim. Hamurlarin bir yizinG ¢irpilmis yumurta akina batirip
¢ikaralim. Sonra hamurlarin ayni yizind hindistan cevizine batirip margarinle yaglanmis firin kabina dizelim.
Kurabiyeleri 6nceden isitilmig 180 derece isili firinda Gzerleri beyaz kalacak sekilde pigirelim.
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