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HINDISTAN CEVIZLI KURABIYE

https://multicooker.com

Un [?] 250 gr

Tereyadi [21 120 gr
Yumurta [2] 100 gr (2 adet)
Pudra sekeri [7] 100 gr
Hindistan cevizi [7] 50 gr
Kabartma tozu [2] 5 gr

Tereyagini eritin. Un, kabartma tozu, seker tozu, tereyadi ve 1 ad. yumurtay! karigtirm. Hamuru yogurun.
Hamurdan 3 cm[?]lik blyUkliginde toplar yapin. Yumurtayi ¢irpin. Her bir hamur topunu dnce yumurtaya sonra
hindistan cevizine batirin. Gok fonksiyonlu pigiricinin dibine mutfak kagidini koyun ve Ustline kurabiye koyun.
Kapagdi kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu HAMUR ISI pisirme siresini 1 saat 10 dakika
olarak ayarlayin ve [?IBaslat[?] tusuna basin. Galisma modu bitene kadar pisirin.
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