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HINDISTANCEVIZLI KUP

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Gikolata Pargali Puding
2 su bardagi sut

1 poset Dr. Oetker Cikolatali Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
0,5 su bardagdi hindistancevizi rendesi

15 - 20 adet bebe biskuvisi

Uzeri icin:

5 - 6 adet vigne

2 su bardag sUtu bir tencereye alin, puding posetini ilave edin ve orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisip 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun. Oda
sicakligina geldiginde buzdolabina koyun ve 30 dakika bekletin.

Krem santiyi soguk sut ile 2-3 dakika ¢irpin. Uzerine pudingi ve hindistancevizini ilave edip 2 dakika daha ¢irpin.
Aralara, sUte batiriimis bebe biskuvileri koyarak kaselere paylastirin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletip visne
taneleri ile sUsleyerek servis yapin.
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