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HINDISTANCEVIZLI KROSTAT

1 su bardagi un

1 su bardagi tozseker
50 gram margarin
200 gr labne peyniri
200 gr dil peyniri

2 adet yumurta

100 ml krema

1 paket vanilya

1 su barda@i hindistancevizi
1 cay kasigi tuz

1 su bardagi su

Un, margarin, tuz, su ve 1 su bardagi toz sekerin yarisini karistirip hamur yogurun. 30x30 cm'lik kare bir kalibi
yaglayin. Hamuru kalibin dibine yerlegtirin. Dil peynirini ki¢Uk parcalar halinde ayirin ve hamurun Gzerine yayin.
Ayri bir kapta yumurtayi ¢irpin ve igine kalan toz sekeri, labne peyniri, vanilya, krema ve hindistancevizini
ekleyin. lyice karistirin. Karisimi dil peynirinin tGizerine yayin. Onceden isitiimis 180 derece firinda Gizeri
pembelesene kadar pisirin. Sicakken dilimleyip servis yapin.
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