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HINDISTANCEVIZLI KROKAN

1 su bardagi toz seker
1 corba kasigi tuzsuz tereyagi
Yarim bardagi hindistancevizi

Toz seker uygun biyUklikte bir tavaya konur. Kisik ateste karistirmadan erimesi beklenir. Erimeye baglayinca
tereyag! ilave edilir. Bir iki tur karigtirdiktan sonra himdistancevizi eklenir, ocaktan alinir. Cabuk hareketlerle
yagl kagida bosaltilir. Uzerine ikinci kadit kapatilir. Merdaneyle yarim santim kalinhginda ac¢ilir. Tam
sertlesmeden kibrit kutusu blyutkliginde karelere kesilir. Sonra késeden kdseye keserek Uggen sekil verilmis
olur. Servis tabagina dizilir.
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