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HINDISTANCEVIZLI KREP

http://www.verita.com.tr

1 adet Verita Hindistancevizi (rendelenmis)
2 adet yumurta

2 su bardagi un

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

Kakaolu findik kremasi

Un, sut ve suyu iyice ¢irpin. Yumurtalari ekleyin ve biraz daha karistirin. Teflon tavaya 1 ¢ay kasigi sivi yag
koyup kizdirin. Bir kepge krep hamuru dokerek yayin. Her iki tarafini gevirerek hafif kizarana kadar orta ategte
pisirin. Igerisine findik kremasi siirin ve rendelenmis Hindistancevizlerini ekleyin. Rulo haline getirerek servis
edin.
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