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HINDISTANCEVIZLI KORILI TAVUK

http://www.verita.com.tr

400 ml Verita Hindistancevizi[Znin sitl

Bir bas Verita Taze Zencefil

2 dis Verita Sarimsak

4 parca tavuk kalgasi

3 tath kasigi kori (ya da bulabilirseniz 3 ¢orba kasigi kéri ezmesi)
Tuz

Karabiber

Bir dal taze kignig

Tavuk kalgalarini kusbasi dograyin, tuzlayin ve biberleyin. Bir blenderda kalan tim malzemeleri ¢ekin. Tavuklar
bir firin kasesine alin. Karigimi tizerine ddkin. 30 dakika, 180 derecede pisirin, dilerseniz 5 dakika daha izgara
ayarinda Uzerini kizartabilirsiniz. 5 dakika dinlendirdikten sonra sade pilav ile servis edin. Pilavin Gzerine
sosundan gezdirmeyi unutmayin.
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