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HINDISTANCEVIZLI KOLAY TART

Malzeme

- 125 g Sana yagi

- 1 su bardagdi un

- 1,5 su bardadi pudra sekeri
- 1 su bardag hindistancevizi
- 4 adet yumurta

- 2 su bardag stt

- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

Oda sicakhiginda yumusattiginiz Sana yagini ve pudra sekeri derin bir ksenin iginde karigsim krema kivamina
gelene kadar bir ¢irpici veya mikser yardimi ile ¢irpin.

Yumurtalar kiguk bir k&seye kirip, krema kivamina gelen yag-seker karisimina tek tek karistirarak ilave edin.
Yumurtalardan sonra bir stizge¢ yardimi ile eleyerek unu ve vanilyayi ekleyip, ¢cirpmaya devam edin.

En son karisima hindistancevizini ilave edip, tahta bir kasik ile karigtirin.

Tart harcini, yaglayip-unladiginiz tart kalibina dékip, énceden 185 derecede isittidiniz firinda tartin Gzeri
kizarana kadar pigirin.

Hindistancevizli kolay tarti arzuya gére krem santi veya vanilyali dondurma ile servis edin.
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