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HINDISTANCEVIZLI KOKONAT KEK

1 paket sade kek karigimi

1 su bardagi su

50 gr erimis margarin

3 adet yumurta

1 paket kremganti

1 adet ananas

1 su barda@i hindistancevizi rendesi
1 su bardagi krema

Sade kek karigimini igine yumurta, erimis margarin, su ekleyerek izerindeki tarife gére pisirin.

Pistikten sonra kein Gzerine delikler acin ve bu deliklerden kremayi gezdirerek dokun.

Sonta ezilmis ya da minik minik dilimlenmis ananas (istediginiz herhangi meyve de olabilir) iizerine yayin.
Kremsantiyi, i¢ine hindistastancevizini de ekleyerek Uzerindeki tarife gére hazirlayip kekin Gzerine yayin.
Bir kag saat buzdolabinda bekletip servis edebilirsiniz.
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