B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HINDISTANCEVIZLI KITIR KURABIYE

https://www.sokeun.com/

3"z su bardadi Soke® un

100 gr. margarin

1 - 1%z su bardag toz seker

1 yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

12 su barda@i hindistancevizi

1.Margarin, seker, yumurta ve vanilyayi derince bir kapta mikser ile krema kivamina gelinceye dek ¢irpin. igine
Séke® un, kabartma tozu ve hindistancevizini de ekleyerek karigtirmaya devam edin. Hamuru buzdolabinizda
yaklasik 1 saat kadar naylon bir posete sararak bekletin.

2.Hamur dinlenirken firni isinmasi igin 170°C'ye ayarlayin.

3.Dinlenmis hamurulkiye bélerek parcalari rulo haline getirin. Rulolar yaklasik yarim parmak kalinhginda kesip
parcalari, aralarinda bosluk birakarak tepsilere yerlestirin.

4.Orta dereceli (170°C) firinda yaklagik 8-10 dakika pisirip tabanini kontrol edin; kurabiyeler hala pismemis ise 2
dakika daha pisirmeye devam edin. Sodutup servise hazir hale getirdiginiz kurabiyelerinizi dilerseniz renkli
seker parcalari, pudra sekeri ya da gikolata sosu ile stsleyebilirsiniz.
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