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HINDISTANCEVIZLI KEK

2 adet yumurta

1.5 su bardagi seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1.5 su bardagi hindistancevizi
2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Karistirma kabina 2 yumurta ve sekeri ekleyip ¢irpin. Siviyag ve yogurduda ekleyip,¢irpmaya devam edin.
Hindistancevizi, un,vanilya ve kabartma tozunu ilave edip, tahta kagsikla karigtirin. Bltiin malzemeyi birbirine
iyice yedirdikten sonra, kasikla muffin kaliplara har¢tan koyun ve muffinlerinizi 170 derecede lzerleri kizarana
kadar pisirin.
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