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HINDISTANCEVIZLI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardadi Hindistancevizi
1 adet limon kabugu rendesi

Derin bir kabin igcinde yumurta ve sekeri yaklasik 5 dakika kadar ¢irpin. Yumurtalarin rengi beyazlaginca icine
sivi yag koyup karistirmaya devamedin. Vanilya, kabartmatozu ve unu ekleyip karigsima yedirin. Son olarak limon
kabug@u rendesini ve hindistancevizini de ekleyip, boza kivamindaki harci, yaglanmis unlanmig kek kalibina
bosaltin. 180 derecedeki firinda 45 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikartip sogumaya birakin ve dilimleyerek
servis yapin.
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