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HINDISTANCEVIZLI KEK

225 gram (15 corbakasigi) tereyadi veya margarin
225 gram (1 su bardagi) tozseker

225 gram (2 su bardagi) un

4 yumurta

50 gram hindistancevizi

450 gram krema

Bir kac dilim ananas

1 Firini 180 derecede isitin. Seker ve yadi mikserde karistirin. Yumurtalari ilave edip yeniden karigtirin. lyice
yumusak bir karisim elde edince unla hindistancevizini ekleyin. Metal bir kasikla dairesel hareketler gizerek
karigtirin.

2 Iki adet yuvarlak kek kalibinin dibine yagl kagit yerlestirin. Hamuru iki esit parca halinde kaliplara bosaltin.
Onceden isittiginiz firnda 35-40 dakika pisirin.

3 Kaplari firndan ¢ikarin ve 5 dakika sogutun. Daha sonra kaliplari ters ¢evirin ve yagdh kagitlan ¢ikarin.
Kremanin igine dilimlenmis ananaslar katin ve yarisini keklerden birinin Gzerine sirin. Diger keki de
yerlestirdikten sonra kalan kremayi kekin ¢evresine ve Uzerine sdrin.
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