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HINDISTANCEVIZLI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1 su barda@i hindistancevizi

4 Kkibrit kutusu kadar beyaz peynir
Yarim paket tereyadi

1 paket vanilya

2 cay kasig karbonat

1 cay bardagi su

3 su bardagi un

Peynir aksamdan islatilir. Ertesi glini iyice ufalanir. Yumurta ve seker mikserle 5-6 dakika girpilir. Uzerine peynir
ve diger malzemeler eklenir. Yaglanmig kek kalibina dokdltr. Onceden isitiimis 175 derece firinda 45-50 dakika
pigirilir. llyinca servis tabagina ters gevrilir.
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