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HINDISTANCEVIZLI KEK

3 tane yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

2 su bardagi un

1 su barda@i Hindistan cevizi
Bir avug ufalanmig findik

100 gram rendelenmis sutll beyaz gikolata
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Uzeri igin;

100 gram stll beyaz ¢ikolata
4 yemek kasigi sut

Kalip igin;

Biraz tereyagi

2 yemek kasigi hindistancevizi

Her seyden 6nce kek kalibinizi yaglayin ve Hindistan cevizi serpistirin.

Karigtirma kabinda yumurta ve sekeri iyice girpin.

Uzerine sit, sivi yag, ¢ikolata, findik ve vanilyayi ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

Ardindan, un ve kabartma tozunu da ekleyerek spatula yardimiyla ¢cirpmaya devam edin.

Son olarak Hindistan cevizini ekledikten sonra bir kez daha karistirin ve kek kalibina karigimi bosaltin.
Onceden isitilmis 170 derecelik firinda yaklasik 45-50 dakika pisirdikten sonra keki ¢ikarip sogumaya birakin.
Dilerseniz sunum igin; beyaz ¢ikolatayr benmari usull eritip Gzerine st ekledikten sonra keke sos olarak
dokebilirsiniz.
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