é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HINDISTANCEVIZLI KEK

1 kase yogurt

3 yumurta

1 su bardag sivi yag

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardag@i hindistancevizi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Tdm malzemeyi derin bir kapta karistirip, 6nceden 180 derece isitiimig firinda ortalama 25 dk kadar pisiriyoruz.

Not: Klasik kek tariflerinden harig, toz seker yerine pudra sekeri kullanilarak da yapilabilir. istege gore yag daha
az kullanilabilir.
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