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HINDISTANCEVIZLI KARTOPU

Necip Usta

200 gr.yag

250 gr. pudra sekeri

Az vanilya

1/2 ¢ay kasigi rendelenmis limon kabugu
7 yumurtanin beyazi

250 gr. rendelenmis hindistancevizi

250 gr. elenmis un

Gukur bir kabin icerisine yag, pudra sekeri, vanilya, rende limon kabudunu koyup agag¢ bir spatula ile iyice
karistirarak képdrtinGz ve hindistancevizini ilave ederek iki dakika daha karistiriniz. Yumurta beyazini mikserde
yoksa celik, porselen, pireks veya camda yumurta beyazini girpma teli ile girparak kar yapiniz. Biskuvi harcinin
icine evvela unu, sonra yumurta beyazini karnstiriniz. Sonra ucunda 1+1/2 santim genisliginde kalin diiz diug
bulunan sikma torbasina doldurunuz. Bir tepsinin Uizerine parsémen kagidi koyup torba ile ikiser santim aralikla
biskuileri sikip 180-200 derece ortadan hizl firnda 10 dakika pigiriniz.

Not: Torba ile sikkmayanlar kasigin ucuyla ceviz biyUkliginde biskivi hamurundan alip ayrica bulunduracaklari
rende hindistancevizine bulayarak kagit Gizerinde pisirebilirler.
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