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HINDISTANCEVIZLI KAKAOLU KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi

3 Bardak un

3 Adet yumurta

2 Corba Kagigi kakao

1 Adet vanilya

2 Bardak seker

1 Bardak st

50 gr misir nisastasi

Aldig1 kadar hindistancevizi
1 Adet kabartma tozu

Kurabiye igin verilen malzemelerin tamami yogurulur.unlu zeminde yarim cm kalinlidinda acilir, su bardagi yahur
arzu edilen kurabiye kalibiyla kesilir. EGer muffin kaliplarinda yapmak isterseniz, 2. fotografin altindaki
aclklamaya gdre yapabilirsiniz. Icine koyulan hindistancevizli harci ; yumurta aklarini mikserle ylksek devirde
cirpilarak krema kivamina getirilir.tozseker eklenerek seker eriyinceye kadar ¢cirpmaya devam edilir. Son olarak
hindistancevizi eklenir ve kagikla karigtirilarak hazirlanir. Hazirlanan karigim kurabiye kaselerinin yahut bardakla
kesilen yuvarlaklarin Gzerine strllerek 200 c 1sitiimis firinda pisirilir. Uzeri kizarinca marshmallow pargalari
Uzerine yerlestirilir ve 1-2 dk daha firnda bekletilir.marshmallowlar da kizarinca firindan ¢ikarilan kurabiyeler,
soguyunca cikolatayla stslenerek servis yapilir.
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