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HINDISTANCEVIZLI KAKAOLU ISLAK KURABIYE

2 adet yumurta

2 fincan seker

1 paket margarin

1 cay bardagi sivi yag
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 paket kakao (50 gr)
Aldigi kadar un
Serbeti igin:

2 su bardagi sut

2 su bardagi seker
Uzeri icin:

3 paket hindistancevizi

ilk olarak yumurta ve sekeri kdpiirene kadar girpalim. Sonra kabartma tozu ve un haric tim malzemeleri de
ekleyip cirpalim. En son da kabartma tozunu ve unu yavas yavasg ekleyerek karistiralim. Hamur hafif yapigkan
bir kivamda olacak. Hamurumuzdan cevizden biraz daha buyUk boyutlarda alip elimizle yuvarladiktan sonra
tepsiye dizelim. 180 derece firinda Uzerleri ¢atlayana kadar pisirelim. Firinda kurabiyelerimiz piserken
serbetimizi hazirlayalim. Suti ve sekeri bir tencereye alip seker ereyene kadar pisirelim. Sonra sicak
kurabiyelerimizi sicak serbetimize atip 8-10 sn bekledikten sonra hemen hindistan cevizine bulayalim. Servise
hazir.
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