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HINDISTANCEVIZLI KABAK TATLISI

3-4 buyik dilim bal kabag
1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi su

1 cay bardagi ceviz ici

1 kase hindistancevizi

Kabagimizi soyalim kiip kiip dograyalim ve tencereye alalim. Uzerine toz seker ve suyumuzu ekleyelim.
Kabaklar yumusayana kadar pigirelim. Daha sonra atesten alip su bardaginin sirti ile kabaklarimizi ezelim veya
blendirdan gegirelim. Daha sonra (izerine ceviz igini ekleyelim kagikla karigtiralim. Bir tepsinin altina hindistan
cevizi serpelim. Uzerine kabak karisimimizi dékelim ve spatula ile iyice her tarafina yayalim. Daha sonra Gzerine
tekrar hindistan cevizi serpelim ve buzdolabinda 15-20 dakika bekletelim. Dolaptan ¢ikarip kare dilimler halinde
bélelim ve servis tabadina alarak servis yapalim.
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