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HINDISTANCEVIZLI ISLAK KURABIYE

Serbeti igin:

2 bardak seker

2 bardak su

Harci igin:

1 paket margarin

1 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
2 kaslik kakao

1 cay bardad seker
1 kabartma tozu

1 paket vanilya
Hindistancevizi tozu

ik dnce serbeti kaynatiyoruz, sogumaya birakiyoruz.

Butlin malzemeleri bir kaba alip hamuru yoguruyoruz.

Bezelere ayirip avucumuzda agiyoruz, i¢ine hindistancevizi koyup yuvarlyoruz.
180 derede pisiriyoruz.

Firindan ¢ikinca hi¢ beklemeden kurabiyeleri sogumus serbete batirip ¢ikariyoruz.
Servis tabadina alip Gzerini hindistanceviziyle stsllyoruz.
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