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HINDISTANCEVIZLI HINTPARE

1 paket margarin

1 cay bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi siviyag

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
2 tane yumurta (1 tane sarisi Ustiine )
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3,5 su bardagi un

1 kase findik

Serbeti igin:

3 Su bardagi seker

3 su bardagi su

3 damla limon suyu

Oda sicakliginda yumusamis margarin, 1 tam+1 yumurta aki, siviyag ve sekeri bir kaba koyup karigtirin. igine
hindistancevizi, irmik, un, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip yogurun. Geviz blyUkliglinde parca alip oval gekli
verin. Her birinin Gstline bir tane findik batinp biraz bastirin. Ustline yumurta sarisi strtp 1sitiimig 175C'lik firinda
kizartin. 5 dakika kaynamig ve sogumus serbeti firndan ¢ikan tatlinin Gstine dékin. Tatl serbetini gekince
servis yapin.
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