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HINDISTANCEVIZLI ELMALI TURTA

Malzeme :

3 adet mayhos elma.
Hamur Malzeme :
500 gr. un,

300 gr. margarin,
125 gr. pudra sekeri,
1 yumurta,

5 kasik marmelat.
Krema Malzeme:
150 gr. Hindistancevizi,
150 gr. pudra sekeri,
1 kasik un,

3-4 yumurta.

Hamur Yapilist:

1- Unu hamur tahtasina eleyiniz.

2- Ortasini acip, icerisine yagi, yumurtayi etrafina pudra sekerini vanilyay, limon kabugu rendesini koyup
birbirini iyice tutuncaya kadar yogurunuz.

Kremanin Yapilsi:
1- Yumurta aklarini porselen bir kaseye kiriniz.
2- Icerisine toz halindeki hindistancevizini, pudra sekerini, unu koyup iyice karigtiriniz.

Final:

1- Hamurdan kigUk pargalar alip yaglanmig tart kaliplarina yapistiriniz.

2- Ustline kiicUk kiguk ¢igden kabuklar soyulmus elmay! yarisina kadar koyunuz.

3- Diger kalan yariy da krema ile doldurup orta hararetli firinda pembe renkte pisiriniz.
4- Kaliptan itina ile ¢gikarip servis yapiniz.
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