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HINDISTANCEVIZLI EKMEK (AVUSTRALYA)

https://mutfakradyosu.com

2 adet yumurta

300 ml stt

1 tath kasidi vanilya

2,5 su bardagi katkisiz un

2 tatl kagigr kabartma tozu

2 tatl kagigi targin

1 su bardagi toz seker

150 gr ince kiyllmig hindistancevizi
75 gr tuzsuz tereyag, eritilmis
Pudra sekeri

Firini 6nden 180 C[2lye isitin.

Yumurtalari, sUtl ve vanilyay bir kapta birlikte hafifce ¢irpin.

Un, kabartma tozu ve tarcini birlikte elekten gegirin; daha sonra seker ve hindistancevizi ilave edin ve
malzemeleri glizelce karigtirin.

Ortasina bir gukur agin ve ¢irptiginiz yumurtalari yedirerek ilave edin. Sonunda tim malzeme iyice karigmig
olmal.

Tereyagdini eritin ve karigima ilave edin. Pirtizsiz bir kivam elde edene dek karigtirin, ama agiri karistirmamaya
dikkat etmeniz gerekiyor. Karigimin pirizsiz bir kivama gelmesi yeterli.

21 x 10 cm Olcllerinde bir ekmek tavasini (veya uygun bir kalibi) yaglayip unlayin ve hazirladiginiz karigimi bu
tavaya dokun ve 6nceden isittiginiz firinda yaklasik 1 saat pigirin, bir ¢atalin ucunu batirarak pisip pismedigini
kontrol edin.

Daha sora firindan alin ve 5 dakika sogumaya birakin, sonra tavadan ¢ikarip biraz daha sogumasi i¢in ayri bir
yerde bekletin.

Kalin dilimler halinde ve arzu ederseniz ekmek kizartma makinasinda kizartarak, tzerine tereyag strtp seker
serperek servis edebilirsiniz.
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