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HINDISTANCEVIZLI DONDURMA

Malzeme :

3 bardak siit,

2,5 ¢ay bardadi toz seker,
1 bardak hindistancevizi
7 yumurta aki,

3,5 kg buz,

600 gr. iri tuz.

Yapiligt:

1- Kaynatilmig 500 gr. site, 1 bardak hindistancevizi katilarak, 8 saat kadar bir tarafa birakilir.

2- Sonra hindistancevizi ste toz seker katilarak sit tenceresi atese oturtulur ve sekerli sit kaynar bir hale
gelinceye kadar pisirilip atesten alinir.

3- Daha sonra bagka bir tencerede bulunan yumurta aklari, kar gibi beyaz ve hafif koyulukta kdptk haline
gelinceye kadar telle dévaldr.

4- Sonra da bu aklara ancak bes dakika 6nce atesten alinmis olan sicak stit azar azar katilir, bir taraftan da telle
cirpilarak sut aklara yedirilir. Sonra st iyice soguk bir duruma gelinceye kadar savurarak sogutulur.

5- lyice soguyunca, bu dondurma karisimi dondurma kutusuna koyularak dondurulur ve servis yapilir.
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