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HINDISTANCEVIZLI DONDURMA

4 adet yumurta sarisi

2 bardak sit

yarim bardak seker

1 cay bardagi dolusu agirtilmis i¢ badem

1 kasik seker (hindistancevizini dévmek igin)
1 kahve kagiJi vanilya

4 adet yumurtanin sarisi, hindistancevizi parcalarina seker katilarak karigtirilir. Kiiglik béliimler halinde havanda
dovdaldr. lyice inceltilir. (Bu islem makine ile gekilerek de yapilir, 0 zaman seker katilmaz). Ayri bir kapta dort
adet yumurtanin sarisi sekerle iyice karistirlir, telle déviltr. Evvelce kaynatilan sut, azar azar malzemeler
icerisine bir taraftan telle karistinlarak dékilUr. Hepsi ates Uzerine oturtulur, bir taraftan yine telle dipten, her
taraftan kanstirilir. Kaynama derecesine kadar ates Uzerinde tutulur, hemen atesten alinir. Savurarak sogutulur.
Ardirdan dondurulacak kaplara dokulir, ve buzdolabinin buzlugunda dondurulur.

Sevqgiler.
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