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HINDISTANCEVIZLI DOLGULU KURABIYE

250 Gr Sana Hamurisi

1 Paket bitter ¢ikolatali puding

1,5 Su Bardag findik aromali kek unu
3 Yemek Kagidi pudra seker

1 Su Bardagi hindistancevizi

1 Biraz Renkli siisleme sekerleri

2 Su Bardagi un

Margarin, toz puding, seker, unun yarisi ve findikli unu genis bir kabin iginde karistirip yogurun. Kalan unu azar
azar ekleyerek ele yapismayan bir hamur elde edin. Hamuru stre¢ folyoya sararak 30 dakika buzdolabinda
dinlendirin. Hamurdan ceviz blyukliginde parcgalar kopartip elinizde yuvarlayin. Ortasini gukurlastirarak 2 gay
kasiJl kadar hindistan cevizi doldurun. Agiz kismini biizerek kapatin ve yuvarlayin. Gst kismini renkli stisleme
sekerlerine bulayip yagh kagit serili tepsiye 2-3 cm araliklarla dizin. Kurabiyeleri 180 dereceye ayarlanmis firinda
20-25 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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