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HINDISTANCEVIZLI COKODAMLA KEKI

Malzemeler:

4 YUMURTA

1 SU BARDAGI SEKER(250 GR)

1 SU BARDAGI SIVIYAG

1 SU BARDAGI SUT o

1 SU BARDAGI HINDISTANCEVIZI

1 PAKET KABARTMA TOZU

1 PAKET VANILYA _

3 YEMEK KASIGI DAMLA GIKOLATA
3 SU BARDAGI UN (400 GR)

Hazirlanisi:

YUMURTA VE SEKER BEYAZLASANA KADAR MIKSER ILE 3-4 DK GIRPILIR. KARISIMA SUT VE SIVIYAG
EKLENIR. BIRKAC KEZ KARISTIRILIR. UN, HINDISTANCEVIZI, KABARTMA TOZU VE VANILYA EKLENIR.
MIKSER ILE BIR DAKIKA DAHA CIRPILIR. DAMLA CIKOLATA BIR KASEYE KONUR, UZERINE BIRAZ UN
SERPILIR, EL ILE KARISTIRILIR. BU DAMLA CIKOLATANIN DIBE COKMESINI ONLER. DAMLA
CIKOLATA KARISIMA EKLENIR. MARGARIN ILE YAGLANMIS VE HAFIF UNLANMIS KEK KALIBIMIZA
KARISIM BOSALTILIR. ONCEDEN ISITILMIS 170 DERECE FIRINDA 40-45 DK PISIRILIR.

© lezzetler.com tarif no:52014 « adi:Hindistancevizli Cokodamla Keki « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:11.04.2025 - 17:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hindistancevizli-cokodamla-keki-vt40014
http://www.tcpdf.org

