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HİNDİSTANCEVİZLİ ÇİLEKLİ MUHALLEBİ

1 çay bardağı hindistancevizi
3 bardak süt
6 adet çilek
1 bardak toz şeker
1 fincan un
1 paket şekerli vanilin
1 yemek kaşığı tereyağı

Sütü, toz şekeri, şekerli vanilini, tereyağı ve unu bi tencereye dökerek koyulaşmaya başlayana kadar pişiriyoruz.
Koyulaşmaya başladığı zaman hindistancevizini ve rendelediğimiz çilekleri içine döküp 5 dakika daha pişirip
kaselere pay ediyoruz.
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