B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HINDISTAN CEVIZLI CIKOLATALI KEK

1 Yemek Kasigi Sana Mutlu Aile
2 Su Bardagi hindistan cevizi

4 Su Bardagi un

1 Yemek Kasigi kakao

1 Su Bardag Zeytinyagi

3 Adet yumurta

1 Su Bardag st

1 Paket kabartma tozu

2 Su Bardagi seker

Yumurtalarimizi ve sekerimizi derin bir kapta karigtiralim.Yumurtalarimizi kar haline gelince kakaomuzu,
zeytinyagimizi, sitimdzi ve hindistan cevizimizin bir bardagdini koyup ¢irpmaya devam edelim.lyice
karstirdiktan sonra unumuzu, kabarma tozumuzu, damla gikolatamizi ekleyelim.Yaklasik 3 dakika daha
karistinip kek kalibimiza dékuip 170 derecede firinda pisirelim.Kekimizin kremasi i¢in 2 yemek kasigi unumuzu,
sUtimazy, hindistan cevizimizi, sekerimizi ve vanilyamizi tenceremize koyup akiskan kivamli oluncaya kadar
pisirelim.Kekimizi 3 esit parcaya ayiralim.Her katin arasina hazirlamis oldugumuz kremadan surelim.Kalan
krema ile krema ile kekimizin her tarafini kaplayalim.Kalan 1 bardak hindistan cevimiz ile de kekimizin Gzerini
susleyelim.
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