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HINDISTANCEVIZLI CHEESECAKE

1 su bardagi rendelenmis hindistancevizi
2 paket kakaolu biskivi

120 gram tereyagi

1,5 su bardag toz seker

4 adet yumurta

1 su bardadi sekersiz krema

600 gram labne peyniri

1 paket vanilya

1 su bardagi un

80 gram rendelenmis bitter ¢ikolata

BiskUviyi blenderden gegirip un haline getirin. Eritilmig tereyagi ekleyip karistirin. 24 cm ¢apindaki yaglanmig
kelepceli kek kalibina dékln. Elinizle bastirarak yerlestirin. Buzdolabinda 30 dakika dinlenmeye birakin. Ayri bir
yerde toz seker ve yumurtalar ¢irpin. Akigkan bir kivam aldiginda krema ekleyin. Labne peyniri, vanilya ve un
ilave edin. Rendelenmis hindistancevizi ve gikolata ekleyin. Hamuru kek kalibina dékin. Onceden isitiimig 175
derece firinda, yaklasik 1 saat pisirin. Firini kapatip, kapagi aralayin ve cheesecake&apos;yi 5 dakika bu sekilde
dinlendirin. Dilimleyerek servis yapin.
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