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HINDISTANCEVIZLI CATLAK KURABIYE

Melin Kahraman

2 adet yumurta

2 kahve fincani toz seker

1 paket margarin

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

7 yemek kasigi kakao

Aldig1 kadar un (yaklasik 3 su bardag)
1,5 su bardagi st

1 su bardag seker

Oda sicakhiginda yumusamis margarini genis bir kaba alin. 2 yumurtayi Gzerine kirin. Sirasiyla 2 kahve fincani
toz sekeri sivi yagi kabartma tozunu vanilyay ve 7 yemek kasigi kakaoyu ekleyin. Tim malzemeleri elinizle
yogurun (Ne cok sert ne de civik bir hamur olmali). Yogurdugunuz hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar
koparin ve onlara yuvarlak sekil verin. Sekil verdiginiz kurabiyeleri tepsiye dizin ve 180 derecelik firina atin.
Uzerleri ¢catlayana kadar pisirin. Kurabiyeleri firndan ¢ikarip 2-3 dakika kadar bekleyin. Bu esnada siz de bir
kabin iginde 15 su bardad siit ve 1 su bardagr sekeri karigtirin. Hafif iinan kurabiyeleri bu karigima batirip
¢ikardiktan sonra servis tabagina alin. Uzerini Hindistan cevizi ile sisleyin.
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