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HINDISTAN CEVIZLI BEZECIKLER

1,5 su bardagi rendelenmis hindistancevizi
3 adet yumurtanin aki
4 corba kasig pudra sekeri

Yumurta aklarini kar haline gelene dek mikserle ¢irpin. Yavag yavas pudra sekeri ekleyip, karigtirmaya devam
edin. Kagik yardimiyla hindistancevizi ilave edip, karigtirin. Karigimi sikma torbasina alip, yagl pigirme kagidi
Uzerine sikin. Onceden isitilmis 190 derece firinda 10-15 dakika pisirin. Firindan alip, tepsi igcinde sogumaya
birakin. Soduk olarak servis yapin.

Not: Hindistancevizli bezecikleri giin icerisinde tuketmeye 6zen gdsterin.
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