B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HINDISTANCEVIZLI BEZE (KOKO)

5 adet yumurta aki

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi
10 corba kasig tozseker

2 kahve kasigi piringunu
Tepsi icin k&gt

Yumurta aklarini kati kar haline getiriniz.

Sonra igerisine sekeri, hindistancevizi ve piringununu koyup, 1-2 defa karistininiz. (Fazla karistirmayiniz,
sulanir.)

Karisimi bezede oldudu gibi bir torbaya doldurup, kagdit yayilmis tepsiye sikiniz.

Gok hafif 1sili firnda pembe renkte kuruyuncaya kadar pisiriniz.
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