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HINDISTANCEVIZLI BEYAZ PEYNIR TATLISI

4 tane yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi un

2 ¢orba kagsigi pirin¢ unu

1 corba kasigr margarin

3 corba kasigi hindistancevizi
1 paket kabartma tozu
Yarim kilo tuzsuz peynir

1 tane limon kabugu rendesi
Serbeti igin:

3 su bardagi su

2.5 su bardagi seker

1 dilim limon

Genis bir karigtirma kabina yumurtalari kirin. Uzerine toz sekeri dokiin ve beyazlayana kadar girpin. Daha sonra
limon kabugu rendeleyin. Tuzsuz peyniri slizgegte ezin. Karisima peyniri, piring ununu, unu, margarini,
kabartma tozunu ve hindistan cevizini ilave edip yogurun. Elde ettiginiz hamuru yaglanmis firin kabina dokun.
Onceden 1sitilmis 170 derecelik firinda pisirin. Serbeti hazirlarken; suyu, sekeri ve bir dilim limon kabugunu
kaynatin. Firindan ¢ikarilan sicak keke serbet sogukken verilmelidir. Uzerini de hindistan ceviziyle ya da toz
yesil fistikla stsleyebilirsiniz.
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