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HINDISTANCEVIiZLi BADEMLI COREK

4 tane yumurta aki

1 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi bal

2,5 su bardagi badem unu
1 paket vanilya

75 gram margarin

150 gram bitter gikolata

Yumurta aki, toz seker, margarin, bal, badem unu, vanilya ve hindistancevizini derin bir kapta karigtirin.
Koyulagincaya kadar kisik ateste 5 dakika pisirin.

Sogumasi igin serin bir yerde dinlendirin.

Tepsiye yagh kagit serin. Soguyup koyulasan hamurdan birer yemek kasidi alip top haline getirin ve elinizle ters
lale geklini olusturun.

Onceden isitiimis 160 dereceye ayarli firinda 15-20 dakika pisirin.

Finndan ¢ikarip sogumasini saglayin.

Bitter ¢ikolatayl benmari usuli eritin. Soguyan géreklerin tabanini sosa batirin. Kalan gikolatayla da tizerine
cizgiler yapin. ¢ikolatalar donduktan sonra servis yapin.
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