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HINDISTANCEVIZLI AY KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

100 g badem ezmesi (kUp seklinde dogranmig)
1,5 cay bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1,5 su bardag hindistancevizi rendesi
3 yemek kasigi sut

50 g yumusak margarin

4 - 5 yemek kagigi un

1 su bardag@i ince dogranmig kuru kayisi
1 adet yumurta

Uzeri icin:

70 g bitter cikolata

0,5 su bardagi hindistancevizi rendesi

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Badem ezmesi, toz seker, sekerli vanilin, yumurta, hindistancevizi, sit, margarin ve unu bir kaba alin. Mikserin
hamur karigtirici uglari ile 2-3 dakika ¢irpin. Kayisilari ilave edip 1 dakika daha girpin.

Hamuru tezgah Gzerinde rulo seklinde uzatin ve 14 esit parcaya kesin. Hamur pargalarini tezgah tizerinde 8 cm
boyunda, u¢ kisimlari ince olacak sekilde rulo halinde uzatin. Iki ucunu ice dogru kivirarak ay sekli verin.
Hazirladiiniz pargalari firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikartip sogumaya birakin.

Gikolatayr benmari yontemi ile eritin. Kurabiyelerin ug kisimlarini gikolataya batirip hindistancevizine bulayin. Tel
Izgara Uzerine siralayin, ¢ikolatalar donuncaya kadar bekletip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:169067 « adi:Hindistancevizli Ay Kurabiye « génderen:gll « indirme tarihi:02.06.2024 - 17:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hindistancevizli-ay-kurabiye-vt118524
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/hindistancevizli-ay-kurabiye-169067.jpg
http://www.tcpdf.org

