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HINDISTANCEVIiZI UNLU LIMONLU KURABIYE

https://naturelkaseyirdefteri.com/

1 Kap Hindistancevizi Unu

1/4 Kap eritilmis Hindistancevizi Yagi

3/4 Kap Hindistancevizi SGtl

1 Tath kasigi Limon Kabugu tozu

1 Yemek kasigi Agave surubu/Bal da olur
1/2 Limon suyu

1 tath kasigi kabartma tozu

1/2 paket karbonat

1 Yumurta

Yumurta, hindistancevizi yagi, agave surubu, hindistancevizi sttl, limon suyunu ve limon kabugu tozunu
karistirin.

Ayri bir kapta hindistancevizi unu, kabartma tozu, karbonati karigtirin. Topak topak olmamasina dikkat edin.
Unlu karigimi yumurtali karigsima yavas yavas ekleyin. Biraz yumusak fakat ele yapigmayan turden bir kivami
olacak.

Onceden isttilmis firnda 5 dk 180 derece pisirin. 100 derecede 5 dk daha pisirin.
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