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HINDISTANCEVIizZI SUTUNDE BEZELYE VE BARBUNYA

1 su bardag Feast Bezelye

1 su bardagi Feast Barbunya

3 yemek kagi§i Feast Tatl Kiip Sogan
1 adet kip dogranmig havug

1 su barda@i Hindistan cevizi siti

2 yemek kagigi kip dogranmis zencefil
1 corba kagig kori

Deniz tuzu

5 yemek kagsidi zeytinyagdi

1 adet limon kabugu rendesi

Taze fesleden

Barbunyalari 10 dakika haglayip stzin.

Tencereye zeytinyadini koyun, sodan, zencefil ve havucu ekleyip 3 dakika soteleyin.

Bezelye ve barbunyayi tencereye alin, hardal ve deniz tuzunu ekleyip tim malzemeyi karigtirin.
Hindistancevizi sutind ekleyip 10 dakika kadar pisirin.

Sebze giiveci servis tabagin alin.

Taze fesleden yapraklarini ince ince Kiyin, limon kabugu rendesi ile harmanlayip yemegin tzerine serpin.
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