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HINDISTANCEVIZI SUTLU MUHALLEBI

1 su barda@i hindistancevizi
4 su bardag 1lik su

1,5 cay bardag seker

4 corba kasigi piring unu

BlyUk cukur bir ganaga hindistancevizi ve su konur. Yaklagik 2 saat dinlendirilir. Sonra slizgegten gegirilerek
elde edlen sut tencereye aktarilir. Klan kati kisim kurutulup tekrar kullanilabilir. Uzerine seker ve piring unu ilave
edilir. Orta ateste devamli karigtirarak fokurdayana kadar pigsirilir. Kaselere dékoékalir. Soguk servis yapilir.
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