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HINDISTANCEVIZi SUTLU BALKABAGI CORBASI

https://www.elele.com.tr

500 gr balkabag!

1 adet beyaz sogan

1 adet Meksika biberi

1 yemek kasigi taze zencefil
1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi zeytinyagi
200 ml hindistancevizi sutl
100 ml krema

Uzerini dolduracak kadar su
Tuz

Karabiber

Bal kabaklarini, sogani, Meksika biberini ve zencefili kiip kiip dograyin. Zeytinyaginda hepsini kabaklarin digi
yumusayana kadar kavurun. Uzerine kaplayacak kadar su ekleyin ve kabaklar iyice yumugayana kadar pigirin.
Igine tuz ve karabiber ekleyin. Krema ve Hindistan cevizi sttlini de ekledikten sonra robottan gecirin. Ardindan
Uzerine lime veya limon sikip servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:57735 « adi:Hindistancevizi Sitli Balkabagdi Corbasi « gonderen:YAP-BOZ « indirme tarihi:04.04.2025 - 18:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hindistancevizi-sutlu-balkabagi-corbasi-vt44258
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/hindistancevizi-sutlu-balkabagi-corbasi-57735.jpg
http://www.tcpdf.org

