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HINDISTANCEVIZI SOSLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi
1 cay bardagi siviyag

2 corba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi un

Sos igin:

1,5 su bardagi st

2 corba kasigi seker

1 ¢corba kasigi un

1 ¢ay bardagi hindistancevizi

Yumurta ve seker bembeyaz olana dek girpilir. Uzerine diger kek malzemeleri eklenir. Yaglanmig kek kalibina
doékalar. 5 dakika 6nceden yakilmis 175 derece firnda 50 dakika pisirilir. Servis tabagdina ters cevrilir. Kek
sogurken sos hazirlanir. Sos malzemesi, sos kabina konur, bir tagim pigirilir. ik olarak kekin Gzerine gezdirilir.
Soguyunca servise sunulur.
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