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HINDISTANCEVIZI RENDELI DONDURMA

5 su bardagi hindistancevizi siti
1 yemek kasigdi toz salep

1,5 su bardag toz seker

1/2 adet vanilya

2 kutu krema

3 adet yumurta sarisi
Hindistancevizi rendesi

Sit, toz salep ve toz sekerin yarisini tencereye koyup vanilya cubudunu icine atiyoruz. Karigimi tahta bir kasikla
karistirarak kivam almasini sagliyoruz. Koyulasinca ocaktan alip icinden vanilya cubugunu gikariyoruz ve bir
kenarda sogumaya birakiyoruz. Ardindan bir karistirma kabinin i¢cinde kremayi ¢irpiyoruz. Girpma islemi bittikten
sonra baska bir karistirma kabinin igcinde yumurta sarilarini ve toz sekerin kalan kismini, seker ve yumurta
sarilari iyice karigana kadar ¢irpiyoruz. Bu yumurtal karigim plrizsiz bir kivam alinca cam bir kaseye aktarip
yumurta sarilarinin benmari usull pismesini sagliyoruz. Ardindan sogutuyoruz. Tencerede bekleyen karigimin
icine yumurtall karigimi karigtirarak yavags yavas ekliyoruz. Hindistan cevizlerini ilave ediyoruz. Tim malzemeler
birbirine karistiktan sonra bu karisimi ¢irptigimiz kremanin igine yavas yavas yediriyoruz.
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