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HINDISTANCEVIZI KREMALI GIKOLATALI RULO PASTA

250 gram petibor biskivi

80 gram yulafli biskivi

1,5 yemek kasig seker

1,5 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kasigi kakaolu findik kremasi
3 yemek kasigi kakao

1 cay bardagdi ¢ekilmis findik ya da antepfistidi
1 su bardag st

Hindistancevizi kremasi igin;

1,5 su bardag hindistancevizi

1 cay bardagi pudra sekeri

Y2 su bardagi sit

Tereyadi eritin ve Uzerine toz sekeri ilave edin. Biskuviler disindaki diger malzemeleri ekleyip karistirin.
Ufalanmis biskuvileri de ekleyin ve spatulayla karistirin. Tezgahiniza streg filmi ac¢in ve hazirladiginiz karisimi
dikdoértgen sekilde yayin. Ayri bir kapta hindistancevizi kremasi i¢in tim malzemeleri karistirin ve harcin tzerine
yayin. Streg filmi dikkatlice rulo yapin ve pastanizi buzdolabinda en az 1 saat dinlendirin. Dilimleyerek servis

yapin.

Not: Uzerine gikolata sosu gezdirerek de servis yapabilirsiniz.
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