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HINDISTAN USULU MERCIMEK GORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

6 su bardagi su

2 adet kiip dogranmig patates

1 adet ortaboy patlican

Yarim ¢ay kasigi toz safran

1 cay kasigi toz zencefil

4 adet kurutulmus arnavut biberi

1 corba kasigr margarin

4 adet ince kiylimig arpacik sogan
1 tath kasidi tane hardal

Kirmizi mercimegi suda yumusayincaya kadar pisirin, icine patates, kiip dogranmig patlican, toz safran, toz
zencefil ve ufalanmig arnavut biberini ilave edip 10 dakika daha pisirin.Diger tarafta bir tavada yag eritin. Sogan
ve tane hardall soteleyip ¢corbanin igine katin. Bir tagsim daha kaynadiktan sonra sicak olarak servis yapin.

Fotograf "piyango" tarafindan génderildi. 02.01.2018
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