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HINDISTAN TATLISI

Malzemeler;

1 su bardagi irmik

3 su bardagi sit

1 su bardagi seker

Yarim kilo rendelenmis havug

1 bardak cekilmis ceviz

1 kutu krem santi

1 cay bardadi seker

125 gr margarin

Meyve olarak kivi,muz,cilek,istedigiz meyveler

Yapiligi;

Tatlinin yapilicadi tencereye margarini koyup eritin. icine irmigi ve sekeri ilave edin. Siitiide stiine bosaltin.
Muhallebi kivaminda pisirin.

Bagka bir kapta ise rendelenmis havucu ve 1 gay bardagi sekeri pisirin. Cevizide ilave edinve sogumaya
birakin. Normal blyuklikte bir borcamin her tarafini islayin ve muhallebiyi igine dékin.Ustiine pigirdiginiz
havucu dékin.

1 kutu krem santiyi 1,5 su bardadi soguk st ile ¢irpin. Hazirladiginiz tatlinin Gstiine muntazam bir sekilde
sivayin. Meyvelerle sisleyin. Buzdolabinda sodutarak servis yapin. Afiyet olsun.
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