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HINDISTAN CEVIZLI TUZLU KURABIYE

2 adet yumurta

2 yemek kasigi pudra sekeri

2 yemek kasigi sirke

1 paket margarin

1 su bardagi sivi yag

2 yemek kasigi hindistan cevizi
1,5 tath kasigi tuz

1 paket margarin

1 su bardagi susam

Aldig1 kadar un

Oda sicakhigindaki margarin ile tim malzemeler karigtirilir (yumurtanin birinin aki Gsti i¢in ayrilir). Un ve
kabartma tozu eklenerek yumusak bir hamur elde edilir. Hamurdan ufak parcalar koparilarak kandil simidi sekli
verilir. Simitle 6nce yumurtanin akina sonra da susama batirilarak tepsiye dizilir. 170 derecelik firnda pismeye
birakilir.
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