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HINDISTAN CEVIZLI MAKARNA

8 Yemek Kagidi Sana Klasik

3 Corba Kasigi siviyad

1 Su Bardag st

2 Su Bardagi rende kasar peyniri
1 Kahve Kasigi hindistan cevizi
10 Su Bardagi su

2 Corba Kasigi un

2 Corba Kagigi tuz

500 gr kalin cubuk makarna

Tuz, siviyag ve suda makarnalar haslanir ve stzilir. Hagladiginiz makarnalar tencereye tekrar konulup 1 kasik
erimig margarin ilave edilir. Peynirin yarisi makarnaya ilave edilir. Hindistan cevizi ve karabiber eklenir. Kapagi
kapatilir ve demlenmeye birakilir. Besamel sos i¢in 4 kasik margarin, un ile birlikte kavrulur. Igine sit yavas
yavas dokuilerek karistirilir. Sosun yarisi tencereye doékulir ve karigtirilir. Makarna borcam tencereye dokulir ve
Uzerine kalan sos ve kasar peyniri dokulir. 20 dakika hararetli firnda pigirilir. Sicak servis yapllir.
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