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HINDISTAN CEVIZLI KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi

1 Paket kabartma tozu

1 Adet yumurta

1 Su Bardag hindistan cevizi
1 Tutam tuz

3 Yemek Kagidi yogurt

1 Su Bardag toz seker

Sana'yi eritin ve Iinmasini bekleyin. 3 bardak un ve kabartma tozunu eleyin. Bir kaba alip erimis yag, yogurt ve
yumurtayla birlikte yogurun. Hamur kulak memesi kivamina gelince seker, tuz ve hindistan cevizini ekleyip
yogurmaya devam edin. Hamurdan kiiglk parcalar koparip elinizle sekil verin. Yaglanmis tepsiye dizip énceden
isitilmis 180 dereceli firinda pisirin.
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