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HINDISTAN CEViZLI KURABIYE

Malzeme

- 1 paket Sana yag1

- 1 su bardagi pudra sekeri

- 2 adet yumurta

- Yarim su bardagi iri ¢ekilmis findik
- 1 tath kasig1 targin

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- Aldig1 kadar un

Hazirlanist

Yumurtalarin sar1 ve beyazlarini ayr1 ayri kaselere ayiriniz.

Derin bir kasenin i¢ine az un koyup, lizerine yumurta sarilaringiri ¢ekilmis findig1, pudra sekerini, yumusamis

Sana yagini kabartma tozunu, vanilyayi, tar¢in1 koyup, yogurunuz.

Hamur kulak memesi kivamina gelene kadar un ekleyerek yogurmaya devam ediniz.(hamur ele yapigmayacak hale
gelinceye kadar.)

Yogrulmus hamurdan ceviz biiytikliiglinde pargalar koparip, yuvarlaymiz.

Yuvarlanmig hamurlar1 6nce yumurta beyazina, daha sonra diiz bir tabaga koydugunuz hindistancevizine bulayip, sivi
sana ile yaglanmuis firin tepsisine diziniz.

Onceden 185 derecede 1sittiginiz firinda 35-40 dakika pisirip, servis ediniz.
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